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Allergenmformatlon gemari C(rdex Empfehlung

A_ GlutenhalngesGetrelde B= Krebstlere C* Eier, D FISCh E_ Erdnuss, J
F= Soja, G= Milch oder Laktose h= Schalenfruchte L=Sellerie,
M= Senf, N=Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=Weichtiere

€790
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RAMEN KITCHEN
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 EDAMAME MIT MEERSALZ '@ €450
TAKOYAKI OKTOPUSBALLCHEN *'% e 5k € 6:90:>
TORI TERIYAKI HOHNERSPESSE " LAtk €620
GYOZAHUHN* 55tk €690 1

GYOIAVEGGE~® * = 5stk.€8, 6,50 :

TORI KARAAGE ~© G
KNUSPRIG FRITTIERTE AUSGELOSTE HUHNERKEULE MIT.MAYO L € 6,‘9-0

TEMPURA GARNELEN ¢~ "~ ' €890
TEMPURA GEMUSE M CREE D eI
SOMMERROLLE MIT SHRIMPS ¢ - 25tk.€9.50,
SOMMERROLLE VEGGIE @ A 25tk. €7,90
'HAUSGEMACHTE HARUMAKI #*  2sik, €59oi '

g ~_.FRUHLINGSROLLE MIT HUHN ’

GEMISCHTERSALATN® .+~ . €790

~ MIT AVOCADO UND SESAM DRESSING

e

ISHKRIM‘I?IS SALAT MIT KARASHI SENFSAUCE ° '. i € _1'2',90"

430 1 TORI PAITAN RAMEN ACF
Topping: Nudeln, Speznalpllze Fruhhngszwebeln
* Rindfleisch Chashu, elngeleg’rer Bombus
elngelegtes Ei, Gemuse Tt

Beschrelbung D|e Konlgln der Bruhen TORIPAITAN
Was so viel bedeu’ret wie Hihnerknochen”, ist eine -
klassische BrUhe fur Joponlsche Ramen. Die Huhner— i

T um das ge$om1e Kollogen und-Fett zu enffemeh
~ wodurch die Bruhe cremlg w1rd und we|B oder

- choten..

et 'Abgerundet wird das Ganze mit einem Rinderra-.

'schmackhof’r und késtlich. £
-1 (Sie beshmmen den Schqrfegrod des gesomfen
i ‘GerLch’rs}

3 HOT RAMEN ACF w
Topping: Nudeln, Rlnderrogou’r eingeleg’res Ei, -
eingelegter Bambus, Sesam, Gemuse, Naruto,

Sojasprossen, Fruhllng52W|ebeln ge’rrocknefe Chlhs—
-’ . . 1 -

Beschreibung: TAN TAN MAN 3upér st'omrﬁt'br-

spronglich aus'der chinesischen Provinhz Sichuan. Es . {
~ wird mit HUhnerbrihe, einer: traditionellen Sesam-

paste und einer ’ryplsc:hen scharfen Sauce zubereit-

gout.-Diese Zutaten machen das Gericht besonders

o *5 MISO RAMEN ~<*

. eingelegtes Ei, elngeleg’rer Bdmbus,Gemuse M0|s 1'
s Speznolpllze FruhllngSZWlebeIn e

34 Beschrelbung Miso ist elne urolte Zutat, d-|e durch
£ die lange Fermentation von HUlsenfrichten und
P Getrelde (Sola, Reis und Gerste) gewonnen wird. -
: Dle cremige Schweinebrihe verleint dem anzen
- emen besonders schmockhoﬂen Geschmock

Topping: Nudeln, Rindfleisch Choshu KnoblouchoL

i G

knochen werden mindestens 10 Stunden gekoch’r‘ _u e &

goldbroun W|rd

" 7 RED GYUKOTSU RAMEN <
: Topplng Nudeln Rlndﬂelsch mit Tomq’ren FrOh-

speznelle P|Ize

' Beschrelbung Trodmonelle chlne5|sche Ramen: Die

_durch das Kochen in einer speziellen Tomatensauce

IlngsM|ebeln morl'nler‘re‘r Bambus, monmen‘es Ei,

Besonderhejt dieses Gerichtes ist das Rindfleisch, das

‘eine sehr zor’re KonsisTenz und einen Umhullenden
Geschmock erhol’r .
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4 '_eigneT sich fir alle, die es leicht mégen.

8 DASHI RAMEN SN VR
Tobplng Nudeln Sopsprossen Fruhhngszwebeln
~ marinierter Bambus; Rindfleisch-Chashu, Rind-

fleisch- Choshu ‘mariniertes Ei, Mohto Ko‘rsuobusha

LT Gemuse

Beschrelbung Dle BrUhe W|rd aus Kombu (Schwcr—
zalgen), Katsuobushi (gekocht) und Sardinendl -
- hergestellt. Die Bruhe ist leicht und kdstlich und Pt




