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; "(Braised beef, chili oil, coriander) i W Hoh Rt 2 eI R (Chlckeh or beef dla ,,Yu—Xlong s’ryle St TR O B R
: g e R AR : Bl S S O R R vrnegor sugqr gorhc gmger) Sy s e A e e
6 wRL Ll e ST RAMEN KITCHEN
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A Glutenhaltrges Getrelde Ba- Krebstlere C= Eier, D= FISCh E= Erdnuss
- F=Soja, G= Milch oder Laktose, H= Schalenfriichte, L=Sellerie,
M= Senf, N=Sesam, Q: Sulfite, P= Lupinen, R=Weichtiere -
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SNZE EDAMAME MIT MEERSALZ " @ €4,50
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V5 GYOZA HUHN * ' 5 St €690 1T
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V7 TORIKARAAGE S
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€450

V8 TEMPURA GARNELEN % T
V9 TEMPURA GEMUSE’W fa e e gm0l
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Topping: Nudeln, SpeZIO|pl|Ze Fruhllngszw1ebeln ;
~ Rindfleisch Chashu, elngeleg’rer Bombus RISl
_elngeleg’res Ejy Gemuse i oy e R

Beschrelbung Dle Konlgln der Bruhen TORIPAITAN

wass so viel bedeutet wie HUhnerknochen”, ist eme
~ klassische Brihe for Jopomsche Ramen. Die Huhner—

knochen werden mlndesfens 10:Stunden gekoch’r n

~ wodurch die Bruhe cremlg w:rd und welB oder
goldbroun W|rd Gy

© umdas gesamte Kollagen und Fett zu, entfemen, Y

;s-'-sfk; gm0

: Topplng Nudeln, Rlnderrogout ecngelegfes B,

-."_"chb’ren sl

: Beschrelbung TAN TAN MAN Super s’rcmm‘t ur- :
springlich aus'der chinesischen Provinz Sichuan. Es |
‘wird mit Huhnerb(uhe elnerirodlhonellen Sesam-
: £ paste und einer Typlschen scharfen Sauce zuberel‘r-
~et. Abgerundet wird das Ganze mit einem Rlnderro-

: ,"gou’r Diese Zutaten machen dos Gench’r besonders

> schmockhof’r und késtlich. &y
A (Sle beshmmen den Schorfegrod des gesam’ren :
T ‘Gerlch’rs) ¢

R3 HOT RAMEN o )

elngeleg’rer Bambus, Sesam, Gemuse, Naruto,
SOJgsprossen Fruhhngszwnebeln ge’rrocknete Ch|||s-

LN ;

o

: Gemuse Louchzwebeln und Kononder

'R5 PANNA MISTO ACE S R
Topping: Nudeln gebr@ltenes Hahnchen, Fruh-
, "Imgszwebeln Mous GemUse, Sopsprossen; _'. ;
,monnler’rer Bambus monnler‘res El &

._-'Beschrelbung Fur eine fyp|sche Romen-\/onan‘re e
- reisen wir nach Japan: Sie wird mit Rindfleischund
i MISO oder loktosefreler Sahne zubererret d|e ihr eine
£ '_'zorte Sc:ure verlelh’r 29 e

Handgemachte Nudeln | 3

T
-

R8 HAUS  RAMEN 1. ACF)

i Topplng I-Tondgezogene Nudeln in schorfer

¥

Rlnderbruhe mlt.Rlndﬂelschschelben ,Pak: Ch0|

1

Handgemachte Nudeln

3 R7 MISO RAMEN ACF

. Topping: Nudeln, Rindfleisch Chashu, ~Knob1ouchol, 4
: emgeleg’res Ei, elngeleg"rer Bambus; Gemuse ‘Mais,
: Spezmlpﬂze Fruhllngszw1ebeln

' Beschrelbung MISO |sT eine urol’re Zuto’r dle durch ',
_Getreide (Sola, Reis und Gerste) gewonnen W|rd

! : .‘elnen besonders schmdckhaf’ren Geschmc:ck

die lange Fermentation von: Hulsenfruch’ren und

Die cremige Schv\cemebruhe verleint dem Gonzen-_

e




